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ANTIBACTERIAL ACTIVITY TEST OF ETHYL 

ACETATE EXTRACT OF ROBUSTA COFFEE BEANS 

(Caffea canephora) ON Staphylococcus aureus and 

Escherichia coli BACTERIA 

 

FIRA RIZKIA SUNDARI 

 

ABSTRACT 

Robusta coffee is one of the plants that has antibacterial benefits due to its Alkaloid 

and Flavonoid compounds. This study aimed to determine the antibacterial activity 

of ethyl acetate extract of robusta coffee beans against Staphylococcus aureus and 

Escherichia coli bacteria. The extraction method used is maceration with a semi-

polar solvent using ethyl acetate. This type of research uses laboratory experimental 

methods. Antibacterial activity tests use the disc diffusion method with 4 

concentration treatments, 30%, 50%, 70%, and 100%, repeated thrice for each 

treatment. The research results showed that the ethyl acetate extract of robusta 

coffee beans (Caffea canephora) can inhibit the growth of Staphylococcus aureus 

and Escherichia coli bacteria, as seen from the formation of inhibition zones around 

the disc. The largest inhibition zone diameter for Staphylococcus aureus bacteria 

was found at a concentration of 30% at 29.6 mm, while the lowest inhibition zone 

was at a concentration of 70% at 26.3 mm. The largest inhibition zone for 

Escherichia coli bacteria was at a concentration of 50% at 25.7 mm, while the 

lowest inhibition zone was at a concentration of 100% at 22.1 mm. Of these two 

bacteria, the largest inhibition zone was found in Staphylococcus aureus; polar 

Flavonoids can more easily penetrate peptidoglycan layers because Gram-positive 

bacterial cell wall structures contain much peptidoglycan and little lipid content. 

Escherichia coli is a Gram-negative bacterium with peptidoglycan layers and an 

outer double membrane for better resistance, so substances in one cell cannot enter 

cells, inhibiting bacterial effects. 

 

Keywords: Caffea canephora, antibacterial, Ethyl acetate. 
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UJI AKTIVITAS ANTIBAKTERI EKSTRAK ETIL 

ASETAT BIJI KOPI ROBUSTA (Caffea canephora) 

PADA BAKTERI Staphylococcus aureus dan Escherichia 

coli 

 

FIRA RIZKIA SUNDARI 

 

ABSTRAK 

Kopi robusta merupakan salah satu tanaman yang memiliki manfaat sebagai 

antibakteri karena mengandung senyawa Alkoloid dan Flovonoid. Tujuan dari 

penelitian ini adalah mengetahui aktivitas antibakteri ekstrak etil asetat biji kopi 

robusta terhadap bakteri Staphylococcus aureus dan Escherichia coli. Metode 

ekstraksi yang digunakan adalah maserasi dengan pelarut semi polar menggunakan 

etil asetat. Jenis penelitian ini menggunakan metode eksperimental laboratorium. 

Uji aktivitas antibakteri menggunakan metode difusi cakram dengan perlakuan 4 

konsentrasi 30%, 50%, 70%, dan 100%, serta pengulangan 3 kali pada masing-

masing perlakuan. Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa ekstrak etil asetat biji 

kopi robusta (Caffea canephora) mampu menghambat pertumbuhan bakteri 

Staphylococcus aureus dan Escherichia coli terlihat dari terbentuknya zona hambat 

disekitar cakram. Diameter zona hambat bakteri Staphylococcus aureus terbesar 

terdapat pada konsentrasi 30% sebesar 29,6 mm, sedangkan zona hambat terendah 

pada konsentrasi 70% sebesar 26,3 mm. Zona hambat bakteri Escherichia coli 

terbesar pada konsentrasi 50% sebesar 25,7 mm, sedangkan zona hambat terendah 

pada konsentrasi 100%  22,1 mm. Dari kedua bakteri tersebut zona hambat terbesar 

terdapat pada bakteri Staphylococcus aureus, Flavonoid polar lebih mudah 

menembus lapisan peptidoglikan karena struktur dinding sel bakteri Gram positif 

banyak mengandung peptidoglikan dan sedikit lipid. Escherichia coli merupakan 

bakteri Gram negatif dengan lapisan peptidoglikan dan membran ganda luar untuk 

ketahanan yang lebih baik, sehingga zat dalam satu sel tidak dapat masuk ke 

dalam sel, dan memberikan efek penghambatan pada bakteri. 

 

Kata kunci: Caffea canephora, antibakteri, Etil asetat 
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